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―リブレのゆかいな仲間たちがお送りする―

3分で
読める！リブレ速報

focusお役立ち法律トリビア

【いつもあなたのコンシェルジュ】

011-213-0978
info@sapporo-libre.com

既に雇い入れている
or

これから雇いたい！
外国人を 会社さん

外国人の雇用に関する諸手続きは、2017年に技能実習制度が拡充され、以前より確実にその機会が増えて
おりますが、そんな外国人に関する手続きについて、令和2年3月1日から変更になった部分があるのでご紹介
していきます！

Point！ 雇用保険の被保険者でなくても、

    外国人を雇入・離職時には
在留カード番号の届出が必要です！

外国人を雇用・離職したらまずは何する？

雇い入れる・離職する外国人は雇用保険に入る？(入ってた？)

雇用保険
  未加入

雇用保険
加入・喪失

【雇入れ・離職に係る外国人雇用状況届出書】

＋

コレ↑に在留カード番号を記入

＊【別様式】での提出は暫定運用です。

 雇用保険被保険者資格取得・喪失届の様式の改正

 はシステム改修等が必要なため、令和2年度中を予定。

今までは
コレ→
だけ提出

2020年3月1日からは
コレ→
も提出！

コレ↑に在留カード番号を記入

*2020年3月1日分から
　在留カード番号記載欄が
  様式に追加されています！

なぜ、在留カード番号の記載が必要になったの？

START
外国人の雇用

厚労省が把握する事業主が届け出た在留カード番号 法務省が在留管理で把握する情報突合

両省間での情報連携で、より適切な雇用管理、在留資格管理が可能に！

YES NO

2020年2月29日以前に雇入れ、離職した外国人

の届け出は、これまで通りの届出様式で申請可能

経過措置

外国人の受け入れ拡大とともに増える恐れがある不法就労を防ぐためだよ!

?

【雇用保険被保険者資格取得届、資格喪失届
外国人労働者在留カード番号記載用【別様式】】

必見
です!

矢印に沿って
進んでみよう！

取得
喪失

  担当

守⽥です



フリーコーナー

札幌リブレ行政書士法務事務所　(代表・行政書士　安田大祐)

住所：〒060-0032　北海道札幌市中央区北２条東３丁目２番２号マルタビル札幌9Ｆ

電話：011-213-0978　／メール：info@sapporo-libre.com　／HP：http://www.sapporo-libre.com

【事務所データ】

【取扱業務】

  吉⽥です!

①介護・福祉事業所の経営サポート！(就労継続支援A型/B型、児童発達支援・放課後等デイサービス、訪問介護、通所介護など)
  □開業支援（法人設立・行政への指定申請・融資支援・助成金）
  □開業後の顧問サービス（相談顧問/指定基準メンテナンス/レセプト請求代行/労務顧問・給与計算）
②起業支援/企業支援（法人設立・許認可申請・融資支援・補助金・助成金）

塩白湯っI LOVE
しおぱいたん

年末年始は他に食べるものがたくさんあったので、ラーメンを食べる機会はなかったのですが、最近は、週末に妻とラーメン屋
さんによく行きます。妻曰く、女性は１名でラーメン屋さんに入るのが苦手なので、私と一緒の時にしかラーメンは食べたこと
がないとのこと。ヘルシーではない感じや、麺をすすって食べる感じが、なんだか恥ずかしいのでしょうか？そして、そもそも
女性が１名で外食すること自体、どこか気恥ずかしいのでしょうか？男性だと何でしょうかね？手作りパン教室やホット
ヨガなど、女性が多そうな習い事はちょっと恥ずかしいかもしれません。
２月になってしまいましたが、昨年は、お客様、事務所の仲間、家族、ご近所さんに恵まれ、ステキな１年を過ごす
ことが出来ました。ありがとうございます。今年も自分にとっても、皆さまにとってもステキな１年になることを
祈って、新年のあいさつにさせていただきます。

2020年も早くも１か月が経ちましたが、みなさん、ラーメン、食べていますか？？
今回は寒い冬にぴったりの、そして個人的に今一番はまっている「塩白湯ラーメン」をご紹介しますっ

※白湯（ぱいたん）とは
豚骨で出汁を取る際に、白く濁ったスープが「白湯」、例：豚骨ラーメン、こってり
濁らない澄んだスープが「清湯（ちんたん）」、例：昔ながらの中華そば、あっさり
火加減を間違えて強火でスープを作ったら、白く濁ってしまったのが始まりとか（諸説あり）

雨は、やさしくNO.2
札幌市東区北７条東３丁目1番地1

〒060-0907

および28番地8ー１階
011-722-5511
定休⽇：無休

麺屋 丸鶏庵

〒063-0006

札幌市⻄区山の⼿６条６丁目２ー１１
公式HP:https://www.trick-ster.co.jp/

麺屋 菜々兵
衛 〒003-0863

札幌市⽩⽯区川下３条４丁目３ー２１

011-873-8860 定休⽇：無休

麺のひな詩
〒060-0033

札幌市中央区北３条東３丁目

公式HP:http://www.mennohinauta.jp/

昼休みにフラッと寄ったら割と美味しかったお店。

近いのが◎、ランチセットの半チャーハン〇、ラーメンの味は〇

番外編１　醤油とんこつ 元祖鶴つる亭
〒052-0015 伊達市旭町７ー９

0142-22-3323

白醤油という白湯系の醤油ラーメンを注文

札幌系の黄色い縮れ麺ともやしが、意外にもに白湯にも合って

美味しかった。歴史を感じるお店の雰囲気◎

番外編２　純粋な塩ラーメン

〒097-0022
稚内市中央２丁目６ー５
0162-23-2914定休⽇：⽊曜⽇ 定休⽇：⽔曜⽇

1年が過ぎることを早いと感じるのか、それとも遅いと感じるのかは、その⼈がその年をどう過ごしてきたかで差がでるもの 

      だと思います。守⽥にとっての昨年は時間の流れが早く、改めてアインシュタインの相対性理論を実感するものでした。

          新しい仕事に挑戦する機会に恵まれ、たくさんのお客様とお会いさせていただくことができました。⼀部を切り取

          ってみると⾟いとか大変だとか感じることはありましたが、とても楽しく成⻑を実感できた、そんな1年でした。

           今年もワクワクできるような、去年よりも良い年にしたいと考えています。

スープがポタージュのようにこってり、味はやや甘め。
チャーシューのかわりに、柔らかく炊いた鶏モモと鶏むね
をスライスしたものと、メンマの代わりにごぼう（天ぷらと
甘く炊いたもの）がトッピングされていて、とても個性的な
ラーメン。個人的に一番好き。近くに駐車場がないのが最大の難点。
でも好きっ

今まで食べた中で一番スタンダードな塩白湯。
別メニューの名古屋コーチン塩は、こちらもスタンダードな清湯スープで、
両方人気メニュー。長ーい食べ応えのあるメンマも美味。ミシュラン掲載店。
駐車場は停めやすくて◎

自分が今まで食べた中で最も透き通ったスープ、

つまりは清湯スープ味はもちろん最高っ、

稚内に行くと必ず食べてますっ

鶏油の力強さを感じるラーメン。
白湯スープの香りよりも鶏油の香りが前面
に出ているのが特徴。
比較的あっさりした白湯ラーメン。
自宅から遠いのと、駐車場が停めにくい
ので★マイナス１。味は◎

ラーメン 青い鳥


