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育児休業期間が延⻑されます！

2017年10月

それでも保育園の数が足りなくて、
1歳6カ月に間に合わずに退職せざる
を得ない・・・

まだ諦めないで!!
1歳6カ月以降も保育園に入ることができていないなどの理由がある場合に限り、会社に申し出れば
再延長することが可能に！

そもそも育児休業期間は？ 　→　原則「１歳まで」

育児休業期間に合わせて
最長で2歳になるまで
育児休業の給付期間も延長！

保育園に入所できないなどの事情がある場合　 →　「1歳6カ月まで」延長が可能！

今回の法改正では、

さらに延⻑が可能に！

1.育児休業制度を周知
　職員や配偶者が妊娠・出産したことを知った場合に、その
  職員に個別に育児休業中の制度について知らせる

2.育児目的休暇の導⼊を促進
　未就学児を育てながら働く職員の子育てがしやすいように、
　年次有給休暇や子の看護休暇とは別に育児のための休暇制度
　を設ける

↓

こんな助成⾦も！

両⽴支援等助成⾦ 出⽣時両⽴支援コース 両⽴支援等助成⾦ 育児休業等支援コース

○男性の育児休業を取得を促進するための職場づくり

○男性に⼀定期間の連続した育児休業を取得させた

○育児休業の制度について就業規則への規定   

○中⼩企業であること

○育休復帰支援プランを作成

○プランに沿って労働者に育休を取得、職場復帰
等

対象労働者1人目 57万円(中⼩企業事業主)

対象労働者2目以降  14.25万円

要件

等

1企業あたり2人まで：1人につき28.5万円

(有期契約労働者と雇用期間の定めのない労働者1人ずつ)

しかし!

「２歳まで」

1か月～6か月　　			7か月～1年6カ月　　　		～2歳

給与の67％　　						給与の50％										　50％

育児休業給付金

今回の改正部分

現在育児休業を取得している人も対象です！

現在はまだ「義務」ではなく「努力義務」
ですが、今後の時代の流れを考えると、
職員が育児をする際に気兼ねなく育児休業
が取れるような職場環境を作って
いく努力をする必要がありそう
ですね。

【職員が働きやすい職場環境作りを目指すための努⼒義務としての法改正】

⾦額



2. 信田(アシスタント)コメント

3. 代表安田のつぶやき

雑学ニュース

信田です！

■自己紹介

行政書士　安田大祐(やすだだいすけ)

出身：札幌市南区真駒内生まれ

　　　　　　東区東苗穂育ち

趣味①：音楽活動

趣味②：海外バックパッカー

■略歴

・札幌開成高等学校卒業

・北海道大学教育学部卒業

・札幌市内医療法人にて勤務後　独立

【代表プロフィール】

札幌リブレ行政書士法務事務所　(代表・行政書士　安田大祐)

住所：〒060-0034　北海道札幌市中央区北４条東２丁目８番６号札幌ユニオンハイツ５Ｆ

電話：011-213-0978　／メール：info@sapporolibre.com　／HP：http://www.sapporo-libre.com

【事務所データ】

▼企業支援 (法人設立…株式会社、合同会社、NPO法人、一般社団法人など／許認可申請など)

▼介護事業・福祉事業開業支援 (デイサービス、訪問介護、ケアマネージャー、障害者の就労支援事業所の開業手続きなど

▼外国人ビザ・滞在手続き支援 (在留資格に関する手続き／外国人が日本に適法に滞在するための手続き)

【取扱業務】

おいしい食べ方

さんま
 秋といえば、脂ののった“さんま”！

 9月には根室のさんま祭りが行われたりと、さんまがおい

しい季節ですね！根室のさんま祭りのように炭火で焼けれ

ば一番おいしいと思いますが、家庭でさんまを食べる時に

使われることが多いのが魚焼きグリルです。

 でも、グリルで焼くと時間がかかってパサパサになってしま

うことってありませんか？そんな時に試してみて欲しい方法！

①グリルを余熱して温める
②10倍に薄めたみりんをさんまに塗る
③7分焼く

 このひと手間で、パサパサを

回避できるのなら、試してみる

価値はありそうですね！

 炭火じゃなくてもジューシーな

「さんま」お試しください☆さつまいも
         焼き芋屋さんで買う石焼き焼き芋はホク

       ホクしておいしいですよね。

 おいしい焼き芋は、低温でゆっくりと加熱するこ

とでより甘みが出るので、石の熱でゆっくりと焼

く石焼き芋はさつまいもの甘さを最大限引き出す

のにもってこいということです。

 ですが、家庭ではさすがに石焼きでじっくり…

というわけにはいかないので、オーブンで時間を

かけて焼くのが良いそうですが、

炊飯器でも簡単にホクホクの焼き芋

ができちゃうんだとか！しかも簡単！

栗

         公園などで栗が落ちていると、秋だな～と思う

         ことがありますが、コンビニなどでも栗スイーツ

が増えたりと秋を感じることができる食材の１つだと思い

ます。

　

   

 

 栗の皮を簡単にむく方法として、圧力鍋

 で15秒加熱すると簡単にむけるそうです

 が、少量の栗の皮むきには「魔法瓶」で

 代用可能！

栗

①洗って適当な大きさに切る
②さつまいもを炊飯器に入れる
③ホクホク → 水1カップ　　入れて炊飯スイッチON

　ねっとり → 水3合目まで　入れて玄米モードでON

④炊きあがったら竹串でスッと刺さればOK

　＊固ければスイッチを入れて5分おきに確認
　＊少量の場合は途中で蓋をあけて竹串で刺して確認

[栗の甘さ倍増…ならぬ最大4倍増になる方法！！] 

[大変な栗の皮むきが簡単に？]

熱湯と栗を魔法瓶に入れて2時間！
  放置しておくだけだから簡単！

生栗を乾燥しないようにビニールに入れて冷蔵庫のチルド室
で2週間～1ヶ月寝かせるだけ！

すぐに食べたい気持ちを抑えて、甘さが

最大限引き出されるのを待ちたいですね。

事務所ニュース

先日雷や雨がすごかった日があったのですが、最近は特に台風が北海道に上陸したりと、

今までとちょっと違うなと感じることが増えた気がします。東北の大震災以来、自然災害

ほど怖いものはないのではないかと思っていますが、最近北朝鮮による核爆弾実験やミサ

イルなどが前よりも多くなっていて、本当に戦争にでもなってしまうのではないかと思っ

てしまいます。自然災害も恐ろしいけど、人間の作り出すものも恐ろしいですね…

先日、滝川の河原を散歩しましたが…うーん、グライダー乗りたい！（滝川はグライダーの

名地）夕焼けのメロウな遠くの朱色の空を背景に、それはもう空を飛びたい！（前号に引き

続き空を飛びたい願望がおさまりません）バンジージャンプとかスカイダイビングとかしたい

けど、今我が身に万が一があるといろんな方面にご迷惑をおかけしてしまうため、しばらくは

そういう冒険リスクは控えめに慎ましく過ごしていきましょう。（ドローンに乗りたい）


